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p i zzer i a     fo r n o    a  l e g na

1
Ordina la tua pizza entro le 18.30

- inviando una mail:
 pizzeriamagnifica@gmail.com
- scrivendo su whatsapp:
 3426775892
- chiamando lo 
 0635452285

2

I nostri pizzaioli
avranno cura di preparare

la tua pizza in KIT

3

Dalle 19 alle 20.30 
consegneremo i kit a domicilio, 
in un raggio di 4 km al costo di € 2.50.
Ordine minimo € 20.



4
- Accendi il forno a 220 gradi, 
 in modalità statica o ventilata 
 e posiziona la griglia 
 al centro del forno
- Non appena il forno avrà raggiunto 
 la temperatura indicata  
 inserisci la pizza 
 e termina la cottura per 3 minuti

5
Tolta la pizza dal forno dopo 3 minuti, 
condiscila 
con tutte le eccellenze gastronomiche 
contenute nella magica scatolina
al fine di mantenere la pizza friabile
e inalterate le proprietà degli ingredienti

6 Inquadra il QRcode Spotify 
della playlist di Magnifica 

e vivi questo percorso di degustazione 
come se stessi nella nostra pizzeria. 

Enjoy! 



Le Pizze in KIT

LA MARGHERITA 

salsa di pomodori San Marzano DOP al basilico fresco, 
fiordilatte artigianale pugliese
e olio extravergine di oliva “Fruttato” Flaminio € 8,00
Birre consigliate: Magnifica - November Ray - Nord

LA NAPOLI 

Margherita con filetti di alici siciliane 
a lavorazione artigianale Ditta Brunetto  € 9,00
Birre consigliate: Zago Ipa - Specchia  - Ovest

LA FUNGHI 

Margherita con funghi champignon freschi, 
olio extravergine di oliva “Fruttato” Flaminio e prezzemolo  € 8,50
Birre consigliate: Zago Italiana - Sant’Irene - Na biretta Chiara

LA BRESAOLA RUGHETTA E PARMIGIANO

fiordilatte, bresaola punta d’anca IGP della Valtellina, 
rughetta e Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi  € 10,00
Birre consigliate: Nord - November Ray - Assoluto Apa

LA CAPRICCIOSA

salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte, funghi champignon, 
uovo biologico azienda agricola  San Bartolomeo, 
olive taggiasche ( * ), carciofo alla brace 
e prosciutto crudo di Parma DOP stagionatura 18 mesi € 11,00
(* potrebbero contenere noccioli o frammenti di essi )

Birre consigliate: Warning hop - Na biretta Rossa - 5.5

LA TOMMASINO 

mozzarella di bufala campana DOP sfilacciata, 
pomodorini semi dried De Carlo ed emulsione al basilico € 12,00
Birre consigliate: Zago Golden Ale - Warning hop - Assoluto Apa 



LA CULATTA DI BUSSETO 

culatta di Busseto,
mozzarella di bufala campana DOP o burrata di Andria  € 13,00
Birre consigliate: Missis Ipa - Zago Golden  Ale - Assoluto Apa

LA FIORI DI ZUCCA “secondo Tommasino” 

fiori di zucca su burrata pugliese 
e bottarga di Muggine di Cabras  € 11,00
Birre consigliate: Magnifica - Nostrana - Assoluto Saison

LA PROVOLA E SPECK 

provola affumicata pugliese 
e speck artigianale dell’Alto Adige IGP € 10,00
Birre consigliate: Della Cava - 8.6 - Assoluto Saison

IL COTTO DI PRAGA 

patate cotte a legna, fiordilatte artigianale pugliese, 
prosciutto cotto di Praga e rosmarino fresco  € 10,00
Birre consigliate: Specchia - 7.3 - Zago Italiana 

LA PUGLIESE 

burrata pugliese, 
pomodorini semi dried De Carlo in olio extra vergine di oliva 
e olive taggiasche ( * )   € 12,00
Birre consigliate: Zago Italiana - Gjulia Ipa - Terra Rossa 

SUA MAESTÀ LA MORTADELLA DI BOLOGNA IGP. 

burrata di andria e granella di pistacchi di bronte  € 11,00
Birre consigliate: Magnifica - Est - Assoluto Apa 

I PEPERONI ARROSTO 

filetti di alici siciliane a lavorazione artigianale Brunetto, 
mozzarella di bufala campana DOP
 e colatura di alici di Cetara  € 12,00
Birre consigliate: Terra Rossa - Missis ipa - 7.3 



LA CICORIA

saltata in padella, burrata pugliese, 
fiordilatte, le olive taggiasche (*) 
ed i filetti di alici siciliane 
a lavorazione artigianale Brunetto € 13,00
(* potrebbero contenere noccioli o frammenti di essi )

Birre consigliate: Nord - November Ray - Assoluto Apa

LE PANCETTA PIACENTINA DOP LA ROCCA

la crema di zucca, la provola affumicata di andria 
e la polvere di amaretto  € 11,00
Birre consigliate: Sant’Irene - Zago Golden Ale - Na biretta Chiara 

LE ALICI DEL CANTABRICO

 la burrata di andria 
ed i pomodorini semi dry de carlo € 11,00
Birre consigliate: Magnifica - Na biretta Rossa - 5.5 

LE FRITTURE

SUPPLÌ DI RISO

riso carnaroli nazionale al ragù alla bolognese 
mantecato con Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi 
e cuore di bufala campana DOP € 2,00

CROCCHETTA DI CIAUSCOLO IGP 

patate a pasta gialla, 
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi e bufala campana DOP € 2,00

CROCCHETTA DI ‘NDUJA DI SPILINGA 

patate a pasta gialla, mozzarella di bufala campana Dop,
Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi 
e burro della Normandia € 2,00



CROCCHETTA DI PATATE 

patate a pasta gialla del Lazio, 
burro della Normandia 
e Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi € 2,00

FRITTURA 

zucchine romanesche e melanzane viola dell’Agro Pontino € 3,50

FIORE DI ZUCCA 

ripieno di mozzarella di bufala campana DOP 
alici siciliane a lavorazione artigianale Ditta Brunetto € 2,00

CHIPS DI PATATE € 4,00

BUFALA CAMPANA DOP FRITTA 

con pomodorini semi dried De Carlo e
d emulsione di basilico € 7,00

VARIAZIONE DI SUPPLÌ 

tra passato, presente e futuro € 5,00

VARIAZIONE DI FIORI DI ZUCCA 

classico, moderno e insolito € 6,00 

I DOLCI

IL NOSTRO TIRAMISU`

caffè decaffeinato, mascarpone, 
savoiardi e cacao amaro di Michel Cluizel € 8,00



LE BEVANDE

Coca Cola Cl. 25 € 2,00 

Coca Cola Cl. 100 € 3,00 

Aranciata San Pellegrino Cl. 20 € 2,00 

Gazzosa Lurisia Cl. 27,5 € 2,50 

Chinotto Lurisia Cl. 27,5 € 2,50 

Peroncino Cl. 25 € 2,00 

Heineken  Cl. 33 € 2,50

Heineken  Cl. 66 € 3,50

Nastro Azzurro  Cl. 33 € 3,00

Baffo Oro Cl. 66 € 3,50 

Menabrea anniversario Cl. 33 € 3,00 

Menabrea anniversario Cl. 66 € 5,00 

Birra Moretti Grand Cru Cl. 75 € 7,00 

BIRRE ARTIGIANALI

Birre artigianali italiane  Cl. 33 € 5,00 

Birre artigianali italiane  Cl. 75 € 12,00 

Birre artigianali Zago  Cl. 50 € 6,00 

 
.. per le etichette e tipologie consulta la carta dedicata



seguici su

Pizzeria Magnifica - via Ugo de Carolis 72/D - zona Balduina
06 35 45 22 85 (dalle 17.30)  oppure  342 67 75 892

http://www.pizzeriamagnifica.it


